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Schliengener Olacker Pinot Noir 2021
VDP.ERSTE LAGE®

trocken
Art.Nr. 503+21

Alkohol: 13% vol. | Restzucker: 0,5 g/l | Saure: 5,8 g/l

Offene Maischegérung in Eichenholzcuves von bis zu 4 Wochen. Teilweise mit bis zu 40%
Ganztraubenanteil. Lagerung von 12-18 Monaten in franzsischen Barriquefassern.

Schliengener Olacker VDP.ERSTE LAGE

Sauerkirschen Waldhimbeeren Schwarze Johannisbeeren Holundermark Elegante, saftige und dichte
Frucht Geschliffenes Tannin Belebende Saure Mineralische Lange.
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16-17°C

BLANKEN
HORN

: 2022-2031

SPATRURGUNDER

Wildterrine mit Entenleber und schwarzen Walniissen, Rehmedaillons mit Rotweinbirne,
karamellisiertem Rotkohl und Spétzle, Steinpilz-Triiffel-Risotto

Weingut Fritz Blankenhorn KG
Basler Str. 2, 79418, Schliengen
t: +49 (0)7635-82000, infoldgutedel.de, www.weingut-blankenhorn.de



