
Schliengen  Pinot  Noir  2022
VDP.ORTSWEIN
trocken
Art.Nr. 411+22

ANALYSEDATEN
Alkohol: 13% vol. | Restzucker: 0.5 g/l | Säure: 5.5 g/l

VINIFIKATION
Offene Maischegärung in Eichenholzcuves von bis zu 4 Wochen.
Ausbau 50% im Edelstahl und 50% in 2-fach und 3-fach belegten französischen Barriquefässern.

DEGUSTATION
Viel saftige dunkle Frucht, geschliffener Gerbstoff, verspielte Säure, Grafitnoten im anregenden
Nachhall

TRINKTEMPERATUR
15-16°C

TRINKREIFE
2024-2032

SPEISEEMPFEHLUNG
Petersilienschinken mit Feldsalatbouquet und Pinienkernen, Dorade vom Grill mit Rotweinbutter und
Mangold

Weingut Fritz Blankenhorn KG
Basler Str. 2, 79418, Schliengen

t: +49 (0)7635-82000, info@gutedel.de, www.weingut-blankenhorn.de


