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trocken
Art.Nr. B41120

JAHRGANG
Hauptweinlese auch bei uns schon Ende August. Bis in den September hinein war die Witterung sehr
heiß, dazu kam eine oft lange anhaltenden Trockenheit – beides hatte deutliche Mengenverlust bei
der Rebernte zur Folge. Die gelesene Menge jedoch ergab sehr gesunde, ausgereifte Trauben, die im
Rotweinbereich zudem perfekt ausgefärbt waren.

ANALYSEDATEN
Alkohol: 12,5% vol. | Restzucker: 0.7 g/l | Säure: 5.5 g/l

VINIFIKATION
Offene Maischegärung in Eichenholzcuves von bis zu 4 Wochen.
Ausbau 50% im Edelstahl und 50% in 2-fach und 3-fach belegten französischen Barriquefässern.

DEGUSTATION
Viel saftige dunkle Frucht, geschliffener Gerbstoff, verspielte Säure, Grafitnoten im anregenden
Nachhall

TRINKTEMPERATUR
15-16°C

TRINKREIFE
2023-2030

SPEISEEMPFEHLUNG
Petersilienschinken mit Feldsalatbouquet und Pinienkernen, Dorade vom Grill mit Rotweinbutter und
Mangold
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